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:.:;.';_ —uno'stabilimento per la produzwne della birra. Lazienda conosce fin
da subito uno- ) sviluppo.¢ eccezionale grazie al grande spirito imprenditoriale del

= - Sruppo fondatore e all utlllzzo di materie prime di elevata quallta - -
’lé.l ';'. -:—
s “Nel 1920 v1ene ragglunta una produzione di'90.000 hl e lo. stablllmento sl aggludlca
= costil secondoposto nella graduatorla naznonale dei produttori. Risale al 1927
=—r—<l splendlda sala cottura, realizzatarcon na eccelfente lég"ai_ dirame e completata.
e con mosa1c1 e stucchl che a dlstanza di oltre 70 anm conservano ancora il loro - ﬁ_
;_?_.. o = : ?. ,ﬂ_& '_’:":

S Laument—ﬂella competltmta a llvello mtemazmnale e la consndere'vole nduzmne dei
—— margml d1 profltto portano la cessmne alla multmazmnale olandese Heineken, Nel
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| ﬁdall mteLa _comumta ]iellunese che riteneva Pedavena

{3
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unifa, g uppo Castello dl Udme il 10 gennaio 2006 rlleva x,-'?;?g-;
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== Pizzaa scelta
e cotta st forno a legna

ES ‘h _Blrra Pedavena = Trllogla di Club Sandwich
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Caffé = == " ghiita — -

e ATedeella} c_asa“ Caffe & Amaro dellacasa =

Fritto misto -
Mix di Bruschette ~*

L Antlpasto di Benvenuto
} - mix di fritt e affettati " ;

= 2 Spatzle panna e speck 5./

1 Grighiata mista —
i1 hamburger di scottona, costicine, salsnccla it

: SR pancetta patate frltte polentaeverdur& =1}
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2 Blrra del Centenario™ " ;5?

i f#»-su * -0 bibita Loty
s Tlramlsu alla Birra ©
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Delicata e non troppo perswtente,,
Cofore glallo paghermo
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medla 0, 40 L
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Frs Blrra lager speciale, creata in gccasione dellanniversario dei 100 anni dalla nascita della
*Fabbnca di Pedavena /K ¢ruda non filtrata, né pastorizzata, riesce cosi a mantenere — _-'*'
ol'iensita degli mgredlentl Il sapore di luppolo, malto e lievito st — =

nte asaando un retrogusto fruttato e gradevolmente amaro. .,
Aspetto torbido. ™ =% Gradazione: 5, 5%
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“caraffa 151, -

Laroma delicato si caratterizza per le note di caramello ¢ il profumo’del malto.
Schiuma cremosa e persistente, colore caldo e ambrato. ™+
Colore ambrato con; nﬂe351 r0$sastn ” -~Aspett0 limpido.  Gradazione: 6,7%
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= l lungln tempi di fermentazmne edi maturaznone consentono dl ottenere un elevata in- -
= ensita olfattlva eun gusto complesso ¢ fruttato con note di mela, vaniglia € mandorla. -~ —
e Colore: chlaro e Aspetto llmpldo . Gradazione: 8% ' 5
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WESS La stout pii famo

R 5 3
al mondo caratterlzzata dal colore scuro 'in quanto nellap produzwne vengono s
i impiegati malfin

enecaramello.ﬁ R Colore scuro Aspetto brlllante Gradazwne 42% ﬂ
- Birra PAin Pompa -

- 44 Che'cos’® la IPA?. Tndia Pale Ale, & una blrra fad Che c0sa mgmﬁca birra in pompa?
e - % Ay i cad alta fermentazione piuttosto alcolica e luppolata,  Significa spillare 1a-birra-senza dove ‘utlizzare" alcunia - -

% i tradizionalmente prodotta con malti e lieviti inglesi. quantita di C02, in quanto viene sempllcemente “Succhiata”
=Lostileoriginaleha un: aroma erbaceo efrutafo, un = direttamente dalfusto. Questo sistema; insieme a quello a

corpo medio leggero — oo Caduta, & il metodo piti antico esistente.
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BIRRE SPEEIALI IN BUTTIGLIA

PllSl]El' Pilsner dal colore dorato ha un bouguet di Erdlnger Questa blrra viene prodotta con la mlgllore : -_

U ll grano tostato e un bilanciato gusto. Sapore_ H ll ~ —acquadi infusione in-conformita conla legge="" eas
[quell intensamente luppolato con un equilibrio di~ AACAL = ;;‘.“'::bavaresesulla purezza del 1516, Gustosa e~
dolcezza sottile e di-amaro vellutato dalla;% S e corposa on lascia mulla"al*caso. Gusto _' ,;,g

i combinazione di sapori i di miele; diacetile’®” v -_1.,,;_,-_ % rotondo con riflessi dorati. Un vero piacere
‘ } note caramellate insieme ad un altro estrat-"" A __’ S5 per tutti gli amanti della birra tradlzmnale s
to residuo. Chiude con una cremosita pulita, =~ ) bavarese A T TR e

che fa da perfetto contraltare al luppolo @ mgn

Grad 44> 0331t = ~ Grad. 48> 05016 —

Tennent’s ~~Una delle strong lager pi forti del Regno= Blanche Con una con31stenza T “delicata; i == -.-_j_-_

~ Unito. Decisa e ad alto grado di piacere, ben - ~suoi aromi freschi ¢ spez1at1 i b11anc1ano a- o

: lll)er " equilibratanelle’sue componenti, & una birra== de Llege = v1cendaer1]ascnan0 un sapore unico. =
pensata per un momento serale. Ha bisogno— o~ Birra dalcarattere- estivo- ottima~come —

di calore e di colore, di spazi dove il tem-
po non ha fretta, ha bisogno di tranquillita. ===

_aperitivo. Nel 2019 questa birra ha vinto. landaz;"

~medaglia di bronzo nella categorla Belglan =i
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S hlumﬁ Cremosa e molto abbundante a pro

Val- Dlell Grand Cl'll = '_'. = = : iteggefeunablr a elegante; daf colorambrato—=
Birra ricca; intera e potente con un dellzloso carico ed impenetrabile. Emergono placevoh
- retrogusto Jungo. La mousse al caramello cwom oo ote floreali.e-di- lmvnto,fragrantez_ segulte" |

o= St s
¢ la rotondita_in_bocca-sonoin perfettag_iﬂ%_; T Efassnc” senfori belgl dl speZIe agruml
“#%4rmonia con un amaro medio e-aromi di

. caffe. Prodotto con, malto fortemente tostato ’:*5'". ,
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« BELGIAN STRONG" ' ,
GOWDENALE +

05 033 [f =

Val Dleu Birra dall'aroma decnso con un lato d1 affe .

moka_che-scomparira all'assaggio pe per-la-

' Bl'llﬂe sciare l posto a un gusto di malto tostato che 2 8
- - non & né troppo neutro né troppo profondo “ una blrra con sentore complesso d gush .-;_.
s _ Esoprattutto da degustazione. === -"tr(_)plcall agruml ¢ lﬁppolo Al palat(re pe-u,.

- leermentata in bottlgha'

Bt .F P ,"ﬁnale aggresswo i luppolo amaro; Per gh J
b mtendltorl dl lPA un must rlvolto al futuro :
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:‘-~-——Tlre Whrte Hag | Nrnﬁrﬁ W;yé(barattolo) Brrrrﬁcro del Ducato Machete e

Amerrcan Pale Ale agrumata e luppolata“*“ : ~ —-g(COl0l'e dorato intenso. Schiuma panna

= con un corpo morhido ¢ una hevuta 7 — persistente. Amaro deciso ma equilibrato -
e .',,:1 ‘"—_\;jrodotta con drversr luppolr dal oy mon 2 ;,:_? - _con-la-parte fruttato. 5i ‘abbina a piatti

_ ~speziati o0 piccanti. Came grrghata Pesce

fritto. Formaggr - S e

w% -
zrone anlrescanteedrssetante B
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: The Whrte Hag La Puca (barattolo) — Birrificio del Ducato
La Puca Berry Hibiscus & Ginger & una Verdr lmper lal StOllt

Sour Ale dall'inconfondibile.colore tenden- Colore ebano scuro, Schiuma cappuccino
te al fucsia. Birra a-fermentazione mista, % persistente. Amaro da tostature. Sfumature
== vengono aggiunte avena, buccia di limone, liquorose. Piccante sul finale. Si abbina
= corrandolo ihisco, zenzero e bacche rosse - e ===aolci al cioccolato, pasticceria secca,
~ chele donano 1 Ficco bouquet olfatt_r_ye =i _—formaggi erhorinati.
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Val Dlell = Rrsultato dr una lur:;a fermerrtazrone se-

-~ guita scrupolosamente dal mastro birraio,

S _-"lrea srbeve come aperifivo, durante rl pasto - 3
Blonde .0 come digestivo, Trlple _...con un amaro profondo e morbido al palato: .
La fresc]rezza ¢ seguita dall’ amaro in conclu ~~ 51 percepisce il luppolo aromatizzato"con
' ~ = un retrogusto alcolico. Spesso associata a
R : “ & | & .. unagastronomia adeguata, i colloca tra le
N A S 2y d&# ; i, grandi birre delle tavole piu esclusive.

| . « TRIPLE ) -
Grad90 S I

Unabirra forte-¢ eorposa con i sottrle Duchesse - Prodotta solo-con vere crlregre belghe dalla ?{
tha miscela di due tipi di bitter e .. regione di Sint- Trurden nel Limburgo.. 1‘-%
tre. varretailr luppolo alla frutta. Prodotta : Cherr = = A differenza delle piu famose birre Krrek

=3 la prima volta nel 1982 per celebrarg_ T 3 '_'; la brrra base della * ‘Duchess Cherry non ¢ .} %
Facquisto della Carlrsle Brewery dapare= 70 0 uma Lambic. Maturata in botti di rovere su-" * A4S
di "eakstons ailcum anni prrmac Forte i =S | T * bisce una seconda fermentazione selvatica
' s & poi vengono aggrunte le ciliegie.

+ FLEMISH RED

ALEKRIEK o
“iobrad. 6,8 0,33 Lt.
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Colore glallo 0ro; Con gradevole mtensﬁa_g

i - olfattiva di malto, caratterizzata da un cor==5. = 4-; __gt_ente delicati sentori caramellati e vegetall
f po rotondo orientato al malto. con leggero “corpol rotondo ¢ maltato in sintonia con il no- - H
: sentore di mandorla e mlele ~ . & hileamaro del Tadlcchm‘heye frlzzantezza %
\H e = retrogusto erbaceoemorbldo = m ,.
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_Un gusto p1en0 ¢ deciso che rende la blrra senza glu-' +
tine unica nel suo genere: adatta per gli intollerantial -
glutine che vogliono degustare una vera birra, dalle

- qualita organolettiche e dalle sensorialita 1nalterate___.."_
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Peplte di Pollor.h:;;ﬁ?f-% S

— _ > Jalapenos (peperoncnm rlplem a! Eqrmagglo)
Roestl specli patate. -
Tl‘lS peplte ollve e crocc e

e

B _;_,,“ patate, crocchett éih patat?a'ﬁll ﬂ P lpolla,
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- aglio, olio, provola pomodﬁro melanzane pepe or

Bl Y emrmm——

e

— agllo 0110 salsa di pomodoro mozzarella' tomio c1polla

agllo olio, salsa dl pomodoro mozzarella : porchetta =%

i s+ - ng T -

~ Canazei - pE b
A aght»ollo salsa:dl pomodoro mozzarellaesalame plccant e
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Isa d%‘ omodoro mozzarella gamberettle polpa di granchm # :
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£ Le gero

_ verdure gngllaté"mozzarella di hufala
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Chichirrichise e e .~ T
petto di pollo, zucchme e melanzane‘*E ”ﬁi‘i&f%ﬁi*ﬁg@ﬁiﬁﬁwdi

~ n-."..-._

Platto Polo — .

“cotoletta di pollo, petto di pollo “alette dl pollo e patate frltt

Austnaco

wiener: schmtzel (t:otoletta dLmalale lmpanata) con palu,frlttew _....,; _:_.# .,_.L _ .

R

formaggm i malga alla plastra polenta e funghl

= ____..._ o —

—Amerlcano. = = T
= hamburger dopplo wurstel polenta formaggno fusmn,r patate fntteﬁ “- 2

—_ S

f”__d_.......,‘“‘_;.-“ _--—:-‘.’f. : : _t;if = e
-—— Salsncaato__u, = == T l..f —

——— - g =

-}:" dopp;a salsiccia, doppla pancetta @ entaiormaggl U pa ateﬂ

e

“Montanaro— -
goulash polenta patate fritte, formaggw efunghl e

“*&”MKTanta ROba w:ﬁ"ﬁf ﬂ__.;_;?‘- % = Elinamento
S il tlgcco di cilatello, burratina su letto'dile‘ﬂa,'pomo orin

serviti con schiacciata cotta su forno.alegna ==

R T

_.qng.._
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e — Bavirese” .
o stmco al forno, crautl pancg,[t,g, waiss wurstel ep

_ (osticine alla griglia con polenta e patate
. ' POENTA E OSSETI
. Grigliata mista
- e costlcme salsiccia, pancetta, polenta e patate
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Taghata d ACEtO Balsamlco (CARNEDI SCOTTONA kanzero) i
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-‘.ﬁﬁ. Bt 3 a coi
serv1ta st lett(r'dl rucola,,‘pomodor ie nduzmne all aceto baTsamlco .
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i b gbbmamento birraios Coraercario

Tagllata al FEl'l'l (CARNEDIS.CQTTONA km zero)

= '; = - porz. 350grca. -
s %.Q’lta a Sc"]ta con patate frltte 0 con verdure gnghate

- Tﬂmta alPepe Verde (CARNEDI SCOTTONA“
e ——porz 350 gr Ca=% . =~ é-?~=“ "mg;

salsa , panna, pepeverde senapeearoml S e
serv1ta con crostlm crocchette dl patate e mlsto bosco e

a,l"iﬂ/ La Bomba Bavarese abbinamento birraio: _Fzésets Weisse
: stinco al forno in crosta di pane casareccio, con pancetta e verdure
?,..‘\ « servito con formaggio fuso e funghi

cottona (kh'iero) salswcm,- panéétta
né“Zuccﬁme%"p eperoni e nta ;onsngllato perﬁpersone - :




\,%/
p Colmdes
Tambre e m |

proscnutto cotto e formaggm T

- Campi jon > |
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= %-w Puos

= wﬂ-Feltre -
a*“’” == ormagglo provol Tatt gaupomodoro' 'et,, urg__' if
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Ml aCla e

formagglo tonno frlttatma mpolla peperom lattuga pomo oro e salsa rosa '

~ Pedavena - ﬁ;ﬁm

- —:ﬂﬂiﬁemformaggm' pomodoro, pancetta frﬁima Jprosciutto

m"ﬁ*“hmgﬁ‘r ne

rrsig, formaggm soppressa provola, p_ep Ol

ﬁ*ﬁ“‘ “Belluno -

formagglo porchett

- _Flera di anie{

___formagglo gamberettl- a

o SelvadiCadore .
~battuta di fassona a coltello 150 L), T
-‘formaggm pomodoro ¢ basilico

fsa al tartufu a parte -
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ST ; Alcum prodottl possono essere all origine surgelati.
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Calalzo e e o s S TR =
- .formagglo,porchetta funghl c1pollae maionese i ~ S :
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_-7j;realiiiat0 con lo stesso impasto preparato per la nostra pizza, ma
“chea dlfferenza di questultima, viene farcito durante Iintervallo

e ol

venut031 a creare app031tamente per una doppla spec1f1ca cottura. A
cumpmdottLpossono essere all ongme surgelatl.= 2 i l-.i#Aggluntisalse-
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La Scottona e una giovane femmina di bovino con un’eta che \ __ g s <
non supera i 16 mesi. Le caratteristiche sono quelle di non aver «:.,_...“. ﬁ n@Stra
mai partorito e di aver raggiunto un buono sviluppo muscolare, T
per cui fornisce una carne di una tenerezza eccellente. e
Durante la cottura, le marezzature si sciolgono e =
conferiscono alla carne un gusto delizioso.
(FROLLATURA 60 GG.)
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= HAMBURGER = ==HAMBURGER ===
- CLASSICO (km 0) 180 gr. — DISCOTTONA 200 er.-

;_‘.f:.. -PATAT_INI_ZFRITTE “"‘*”‘PATATE mruzusw A

—— Al e —

-"'Dahota d Vl onza3p517‘6 af c"e’rbah, hamburger dl manzo (hmﬂ)“‘ z
formagglo crpolla peperom serv1t0 con patatme frltte —

e i |

' Pedavena d erano pane ai eereah hamburger d1 manzo (hm O)Hw-F*
formaggro lattuga, pomodoro salsa cheddar-- servrto con patatme fl'lﬁew'

_'.- _,.,_.lL-: ]

100Tl'€llt 1 a Noventa pane a cereah hamburger i 'rh'auzo (hm 0) -3"

f formagglo funghl malonese servrto con patatme frrtte‘ ;;: S _—.-__m

.-..-.-.-..;.._ ._-@.- L

Templo della Bll'l'a ‘pane al cereaT"dir'Ehamburger‘drmanzo kmﬂ % =
== formaggro clpolla peperom malonese, Jretchup -servito con pal M nitte “SEE e

= _L__!:-p-.p..— e ___--
", _-.__—- = -............,— A

MaxrBurger 1 paneaicereali... .. —
~* hamburger di scottona_(300.gr.di CARNE 60 GG MROLLAH[RA) o

“*pancetta, formagglo “salsa cheddar crpolla lattugaepomgdur - servito conganell"'.' ici

-y

MaxrBurger 4 pane a ai cereah S e
 hamburger di scottona (300 gr. di ( CARNE'GO 66 DlﬁF‘B’(')EL[AT,QRATl ovelfaffl’uﬁ“ﬁata

- pomodoroburrata basilico, cetrrolo salsa tzatzrhl _e"vocadfﬁrvrto? 'pat{ii‘:!L drplTePr’s; A

-""'_.|llu. M

VegeBurger vegetarrano*con pane al KAMUT:% e s
rltte

burger dl spinaci (180 or), formagglo [attuga e pomodoro ~servito con pa fatme
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“morﬁdella mozz.,bufala pomodorlm seéchl "pate d 0 1veE§’ granella dl plstacchlo —=
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; porch_ggt%e salame plccante
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Marinara g s
el o PSR —ammmae .
salsa di pomodoro aglro e . =

P e el . e

reherita. =~
salsatg

pomodoro, mozzarella e orlgano e

- Vegetariapa = -

salsa di pomodoro mozzarella peperom melanZane e zucchme
i

St ah . A ks
BT — i
salsa Cll pomodoro mozzarella, rucola pomodorrmemals ==

e -——"i' T —.-:_---_ - - "'—';1-@“:, e i

Proscrutto S -‘W _ﬂ_*_

coe T osalsa dr pomodoro mozzarella e proscrutto cotto . —

Famoa } =
ama Proscrutto eFunghi-—

R e ks P =~
S - o
s

= ﬁ_g” “Diavola

~ Romana =
5 _J;»‘L- ~salsadi pomocloro mozzarell
~ Trevigiama~
- silsadi pomodoro mozzarella alsicc
= »ﬁﬁ:: Quattro Formaggr z

— *Caprrccrosa“‘*"-w%*-"

S ——

J*«S«Malsa di i)omodoro mozzarell“fonno e c1polla_
s ist Bosco

b

=% - Calzone Classico

-+ mozzarella, prosciutto cotto*fungl’u

shal

e gt

—

= salsa di pomodoro, mozzarell"proscmtto cotto; ur] h :w 1o i

~ Patatosa

o

.-1_- -m.j,.l --“

e e f‘-d\wﬁ o=

salsa di pomodoro mozzarella e patate fntte

Tomnata o

salsa di pomodoro, mozzarella e fun

salsadi pomodoro mozzg:rell

salsa di pomodoro mozzarella e

~ Calzone Ghiotto™

mozz., gorgonzola, salamino prccante pancetta clrlodmresalsa dr 10
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_Lar onara‘"“ >3

e — a»salsa di pomodoro moz'zarella pancetta lova ¢ gra

i
'..'_ah;\—?;;“ salsadi pomodoro'mozzarella sﬁlaccre gran

. -«-__F > -_':5-_@: -””F":l'bfj.'-c"" _‘rx%g
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= —salsa di pomodoro, mozzarella, provola C peperom soppressa a fine cottura
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~Chighon= > — == =

- salsadi pom;; MOZZ, , salsiccia, v w"_lel salammo plccante e peperoni -

':!I]
l

,,Destro”‘---':--?f! = ' S e

e ,__'«f;"' glsa di pom., mozz gorgonzola salammo piccante, salsnccna rucola e grana
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~ Rustica — | - e
B salsa i pomod‘orp, mozzarella chlodmreporchettaaﬁne cottuta- '___ e \ Fomoa

omodoro, ozzarella asmgo porcmlesoppressa ﬁne cottura

.-'Blallca ‘. = . : &
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mozzarella hattuta di fassona taglial
lzmhlw’crema:altartul
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Caprese

-y pomodoro mozzarella fior di latte or"
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e Leggera 2

lattuga, rucola carote pomodonm Oll:l-;e e -
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- Grecar = e

. areca, lattuga cetrloll ollve nere pomodorg,v Pé'f"*"'_ ==
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Slelosa‘——h——- i o
- - carote, olive nere, edamer cnpolla pomocloro lattuga tonno

: R =
i (lassica —= = meee
- :' "lattuga&[ggolampom'd,r“ carote mozzarella tonnoi mals—— S

ol I.

Reg jana

e - bresaola, rucola, grana

~ Qceamica |
aﬁ*"‘_ .._f_g_ttuga ruc'la gamberettl,umm,granclll

v
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~ Cheesecake —
= ’fﬁ.Torﬁta mele e canneﬂo =
— Torta: c1occolato montebnero '
Erzza con nutella . S *," ’

1# -ldalgashmna Breakfast Blé d =

...te nero coltivafo'riei giardini della regione dell’ [dalgashinna; in Srl Lanka E caratterrzzato A .;,s
“da unf ine aroma a floreale- accompagnato a un: partrcolare color ramato infazzas. " s ¥ 3’ i

—— —-—-L-u—--A e

30T T ————e————

e caratterrzzato daun gusto delicato ¢ fruttato di mele, che si armomzza perfettamente con
gg_sig g dolce dei fiori di sambuco. I frutti biologici di questa composizione vengono:*
; tr con la massrma cura per ottenere un sapore perfetto n tazza

Marrakech Mmt ra e T e
EY marqorgchrﬁaela bevanda nazronale in Marocco. ln Europa questo te tomﬁcante S oo
olt apprezzato eril suo gusto rmfrescanteciersum oli essenzrah naturalr e s g

dr camomllla dal gusto fresco, dellcatoeda[coﬁ)re 7 G T =
aglierino, nota anche per avere un effetto posrtlvohfcorpo umano el e i 7 e
w_@ T e e =, S el
e Roolbos-Vamlla CederberghMountalns e L
cciol errcordarlroorbos _ - :
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Caffe (cena)

Caffe dorzo =

Cloccolata calda s_olodmvemo *":; 3 ‘r o = '_..... _: o

Bombardlno crema zabamne rum panna montata solodmvemo e e e
5 Soee =l P ———— 2 aggmntapannamonfaii t‘q
”AM’* Rl"E’LIUUDRI

3 1-\ ‘e o

Amaro del Capo Branca Ment Montenegro‘*Jagerll}e!sté =

e

Jack Damels e -{g;_._M ;

e,

%w;.,lameson
~ Macallan Y_years

—_— ‘-z .ae
: "l_'all_sker 10 years

Vodka Secca
;.e = frVodka Fragola
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”Lafrentina
_- "-;-’?’ La Trentina in Barrique
La Diciotto Lune

Alle Erve

| .* Alla Camomilla
Al Cumino

Al Ginepro
4 3._-.3_:_Al Pino Mugo
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: Pampero
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s Gm Tomc/ l;einon Specnale’“-l =
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Amerlcanox =

-~ bitter, camparli_ély‘artlm'ross
gl =
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- Per motivi organizzativi il pagamento
puo essere richiesto anticipatamente dal personale.

Si prega quindi di avvisare per tempo |'eventuale
pagamento in fattura o ricevuta.

Le modifiche al listino verrano conteggiate:
Aggiungendo paglieras,
ma loglicndo non risparmicral

Visita la saletta dedicata ai bambini al primo piano.
Per tanto divertimento e non annoiarsi mai....

La direzione declina ogni responsabilita per danni a oggetti
o persone, responsabilita che é totalmente a carico dei genitori o chi per essi.

La Direzione

APERTO TUTTE LE SERE

Stamo aperti Sette giorni su Sette,
comprese tutte le S estivitd
dalle 78:00 alle 07:00




