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S MIRANO
:

Per motivi organizzativi il pagamento
puo essere richiesto anticipatamente dal personale.
Si prega quindi di avvisare per tempo l'eventuale

pagamento n fattura o ricevuta.

Comunichiamo noltre che non si effettuano conti separati.
In caso dunque di eventuali specifiche richieste
(ricevute/fattura per rimborsi aziendali o altro)
si invita ad avvertire tempestivamente lo staff,
al fine di poter, (se ritenuto da noi possibile...) soddisfare la vostra richiesta.

Le modifiche al listino verrano conteggiate'
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