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ll 27 marzo 1897 1 tre fratelh Lulgl Sante e Glovanm _' uc:am bellunesn -

maugurailo a Pedavena uno stablllmento per la' produzmne della birra.

Laz1enda conosce fin da subito uno sv1lupp0 ecceznonale grazie al grande spirito imprenditoriale

— del gruppo fondatore eall uhllzzo dl materie prlme di elevata qualita.
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Pllsner Pilsner dal colore dorato, ha un bouquet di - e per gh lntollerantr s iiigr-_
U ll grano fostato e un bilanciato gusto Sapore™™""" . o
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_ La Scottona ¢ una giovane femmina di bovino con un’eta che \ G £#"
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== [FABBRIGAIN PEI]AVENA
A

Per motivi organizzativi il pagamento
puo essere richiesto anticipatamente dal personale.
Si prega quindi di avvisare per tempo l'eventuale
pagamento n fattura o ricevuta.

Comunichiamo noltre che non si effettuano conti separati.
In caso dunque di eventuali specifiche richieste
(ricevute/fattura per rimborsi aziendali o altro)
si invita ad avvertire tempestivamente lo staff,
al fine di poter, (se ritenuto da noi possibile...) soddisfare la vostra richiesta.

Le modifiche al listino verrano conteggiate'
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